	[image: image4.jpg]&;
onute
Yopymeme

Mpeaysemnunal
“OnuTrE APwbE





	Опште удружење предузетника општине Ариље
	Општина Ариље
	[image: image5.png]





	Елаборат „АРИЉСКА МАЛИНА“



[image: image4.jpg]ЕЛАБОРАТ
 o начину производње и специфичним  карактеристикама производа
„АРИЉСКА МАЛИНА“
децембар, 2008.

Садржај:
2ПОДАЦИ О ПОДНОСИОЦУ ПРИЈАВЕ


2ПОДАЦИ О ОБРАЂИВАЧУ ЕЛАБОРАТА


2Биографије чланова радног тима


5НАЗИВ ПРОИЗВОДА КОЈИ СЕ ШТИТИ


5ИСТОРИЈАТ ГАЈЕЊА МАЛИНЕ


6ПОДАЦИ О ГЕОГРАФСКОМ ПОДРУЧЈУ


6Опис подручја


7Геоморфолошке карактеристике


7Геолошке карактеристике


8Педолошке карактеристике


8Хидрографско – хидролошке карактеристике


9Климатске карактеристике


10Физичко географска карта подручја у коме се гаји „Ариљска малина“


11Преглед насеља у оквиру подручја у коме се гаји „Ариљска малина“


11ПОДАЦИ О ГЕОГРАФСКИМ И ЉУДСКИМ ФАКТОРИМА КОЈИ ПРОУЗРОКУЈУ СПЕЦИФИЧНЕ КАРАКТЕРИСТке И КВАЛИТЕТ АРИЉСКЕ МАЛИНЕ


13ОРГАНОЛЕПТИЧКА И ХЕМИЈСКА СВОЈСТВА ПЛОДА МАЛИНЕ


13Технолошке карактеристике:


13Хемијски састав плода  и органолептичка својства


14НАЧИН И ПОСТУПАК ПРОИЗВОДЊЕ ПРОИЗВОДА


14Подизање засада малине


18Садња малине


19Нега засада у првој години


20Помотехничке и агротехничке мере у засадима у роду


25Заштита засада малине од болести, штеточина и корова


26Болести   малине


27Штеточине малине


27Програм заштите малине од болести и штеточина


28ПРОЦЕС ПРОИЗВОДЊЕ „АРИЉСКЕ МАЛИНЕ“


29ПРОЦЕС ПРЕРАДЕ АРИЉСКЕ МАЛИНЕ


30ПОСЕБНА СВОЈСТВА И КВАЛИТЕТ ПРОИЗВОДА АРИЉСКА МАЛИНА


31Доказ о извршеној контроли квалитета производа


32ПОДАЦИ О КОЛИЧИНИ ПРОИЗВОДА КОЈА СЕ ГОДИШЊЕ ПРОИЗВЕДЕ


32ПАКОВАЊЕ И ОБЕЛЕЖАВАЊЕ ПРОИЗВОДА


33ПРАВО КОРИШЋЕЊА ОЗНАКЕ ПОРЕКЛА


33ПРАВА И ОБАВЕЗЕ ОВЛАШЋЕНИХ КОРИСНИКА ИМЕНА ПОРЕКЛА


34ПОДАЦИ ОДРЕЂЕНИ ДРУГИМ ПРОПИСИМА КОЈИМА СЕ РЕГУЛИШЕ КВАЛИТЕТ ПРОИЗВОДА



ПОДАЦИ О ПОДНОСИОЦУ ПРИЈАВЕ
Носилац ознаке: 
Опште удружење предузетника општине Ариље – 
Секција „Ариљских хладњача“

Адреса: 

Масарикова 1

Овлашћена особа: 
Милун Дмитровић

Контакт: 

031/896-614; 063/7760-566

ПОДАЦИ О ОБРАЂИВАЧУ ЕЛАБОРАТА
Обрађивач Елабората о заштити географског порекла „Ариљске малине“ је Иновациони центар за пољопривреду д.о.о. Ариље.

У оквиру Иновационог центра формиран је радни тим за израду Елабората који чине:

1. Радојко Луковић, дипл.инж.пољ.

2. Проф. Др Светислав Петровић

3. Драган Рогановић, дипл.инж.

4. Милан Петровић, дипл.просторни планер

Биографије чланова радног тима

Руководилац радног тима:

Име и презиме: Радојко Луковић
Датум рођења: 17.02.1963. у Ариљу
Адреса: Вашариште б.б. 31230 Ариље
Телефон: 031/893-154, 063 308 069
Е-маил:  radojkolukovic@gmail.com
Образовање:
Пољопривредни факултет у Београду, 1983 - 1988. године, стечено звање: дипломирани инжењер пољопривреде за воћарство и виноградарство

Радно искуство:

У периоду 1988-2007. године запослен у Земљорадничкој задрузи “Ариље “ у Ариљу као руководилац приозводње јагодастог воћа.
 Од 1.07.2007. године запослен у Иновационом центру за пољопривреду где обавља послове директора центра.

Остале способности:

Положен возачки испит (Б каегорија). Информатичка обука (Windows, Microsoft Word i Excel i Internet Explorer).
Вођење прoјекта подизања засада боровнице
Велико искуство у биљној производњи, малина, јабука, кромпир, заштита биља итд. У досадашњем раду интезивно укључен у стручно вођење производње јагодастог воћа, малине, јагоде, а посебно на ширењу и подизању савремених засада култивисане боровнице.
Члан радног тима:

Име и презиме: Светислав Петровић

Датум рођења: 1937. године у Ариљу
Адреса: 31230 Ариље
Телефон: 031/891-355, 064 849 7305

Е-маил:  mitchie@neobee.net 
Образовање:
Докторирао 1990. године на Пољопривредном факултету у Београду, Магистрирао 1985. на Економском факултету у Крагујевцу, пољопривредни факултет у Београду, дипломирао 1961.године

Радно искуство:

Редовни професор на Агрономском факултету у Чачку и научни саветник у Институту за воћарство у Чачку (у пензији). Сада је руководилац Истраживачко-развојног центра Rico Holding company  Београд.

Објавио и публиковао више од 130 научних и стручних радова, 3 научне и две стручне монографије о малини, од којих је једна (Rаspberry from Serbia 2005.), међународног значаја. Затим једну научну монографију о купини и боровници (2007.), Универзитетски уџбеник (Организација и економика пољопривреде) и неколико стручних публикација. 
Учествовао је и руководио на више научних пројеката Министарства за науку Републике Србије, од којих је (по допринусу науци и струци )најзначајнији “Производи од  малинe” (2002-2006).
Сада је руководилац два научна и једног технолошког пројекта из области јагодичастог воћа у Министарству за науку и технологију Републике Српске.

Био је на челу чувеног тима Ариљских агронома који су допринели да је Ариље постало светска престоница малине.

Члан радног тима:

Име и презиме: Драган Рогановић

Датум рођења: 10.11.1968. у Србици

Адреса: Црвеног крста 60/1, 36000 Краљево

Телефон: 036/361-054, 063 80 92 202

Е-маил:  rogandr@nadlanu.com
Образовање:
Машински факултет Приштина, 1993-1998.године, стечено звање: дипл.инж.машинства
Радно искуство:

Од октобра 1998. запослен у ТЕ „Косово А“. Од јуна 2002. године ангажован у удружењу „ИДА“ Краљево на пројектима руралног развоја

Од децембра 2007. gодине, ангажован на пројекту Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде „Мрежа за подршку руралном развоју“, као менаџер Регионалног центра за рурални развој југозападне Србије, са седиштем у Краљеву. 

Остале способности:

Положен возачки испит (Б каегорија). Информатичка обука-Windows, Microsoft office i Internet Explorer.
У мају 2008. године похађао двонедељну обуку о ознакама географског порекла у Швајцарској.

Припрема и реализација пројекта „Традиционални производи западне Србије и могућности њихове заштите као географских ознака“, који је реализован током 2007. године.

Активно учествује у изради елабората за заштиту Краљевачког кајмака.

Члан радног тима:

Име и презиме: Милан Петровић

Датум рођења: 04.11.1979. у Ариљу
Адреса: Чајничка 10, 31230 Ариље
Телефон: 031/891-287, 064 849 7310
Е-маил:  milanplaner@gmail.com
Образовање:
Географски факултет у Београду, 1998-2004. године, стечено звање: дипломирани просторни планер
Радно искуство:

Од марта 2004 запослен у општинској управи Ариље на пословима локалног економског развоја.

Од децембра 2007. gодине, ангажован на пројекту Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде „Мрежа за подршку руралном развоју“, као менаџер Регионалног центра за рурални развој југозападне Србије, са седиштем у Краљеву. 

Остале способности:

Положен возачки испит (Б каегорија). Информатичка обука-Windows, Microsoft office i Internet Explorer.
Припрема и реализација пројекта „Унапређење производње и прикупљања млека у општини Ариље“, који је реализован током 2006. године уз финансијску подршку USAID-a, кроз CRDA Програм.

НАЗИВ ПРОИЗВОДА КОЈИ СЕ ШТИТИ
Ариљска малина.
ИСТОРИЈАТ ГАЈЕЊА МАЛИНЕ

Дивље врсте малине расту на свим континентима, до 700 северне географске ширине и 600 јужне географске ширине, а највећи ген-центри ове биљке су Азија и Северна Америка.

О томе како је пренета у Европу различита су мишљења. По наводима неких аутора пренета је у Европу из Азије са планине Ида око 450. године п.н.е., док римски природњак Плиније Старији (I век п.н.е.), тврди да је малина пореклом са планине Ида у Грчкој (Крит). Због тога јој отац модерне ботанике Carl Linne 1753. године даје латинско име Rubus idaeus L.

Римљни су је гајили као баштенску биљку и њене плодове брали као лек.

Прве сорте малине у правом смислу те речи, створене су почетком XVII века. Данас је познато више од 1100 сорти различитих биолошко-привредних особина. Велики број њих је сада заборављен и потиснут од од стране бољих, роднијих и квалитетнијих сорти.

У Србији почетак гајења се везује за 1880. годину, иако се европска црвена малина среће у нашим шумама од вајкада. Сматра се да су наши исељеници донели прве значајне сорте из САД, најпре у ваљевски (Марлборо, син. ваљевска малина), а нешто касније и у чачански крај. Тада су засађени први жбунови на окућницама, у баштама и вртовима, али као занимљивост, односно украсна биљка имућнијих људи и љубитеља воћарства.

Почетак робне производње био је 1957-58 године, а почетком седамдесетих година развијају се нова малиногорја. Најзначајније је ариљско, које обухвата област Моравице, Златибора и Драгачева, затим подрињско (Бајина Башта, Љубовија, Крупањ, Лозница) и подкопаоничко (Брус, Александровац, Трстеник).

У Ариљском малиногорју прва робна производња почела је далеке 1957 године са сортом ваљевка, moling promis и на мањим површинама са сортама moling exploid и lijd džordž, а  озбиљнија робна производња почиње са изградњом хладњаче 1973-74. године.
Обим производње 1974. године је био 148 тона, а већ 1989. године 9.000 тона да би достогао максимум у 2001 години од око 25.000 тона.

Последњих деценија прошлог века Србија постаје један од највећих произвођача малине у свету што је у највећем делу резултат на најбољи начин искоришћених повољних природних услова, увођењем у производњу најквалитетнијих сорти и најсавременије технологије гајења малине. Повољни природни услови Ариља и спремност пољопривредних произвођача да прихвате нове технологије гајења омогућили су да се створи тај препознатљив квалитет плодова из ариљског краја, а уједно и високи приноси.

Ариље је светска престоница малине, а тај епитет дало му је светско тржиште.
ПОДАЦИ О ГЕОГРАФСКОМ ПОДРУЧЈУ
Опис подручја
Подручје на коме се производи „ариљска малина“ познато је као „ариљско малоногорје“. Оно обухвата територију општине Ариље и суседних села која се граниче са општином Ариље. 

Територија „ариљског малиногорја“ се налази у југозападном делу Србије и физичко-географски припада Старовлашко-рашкој регији. Простире се између Златибора, Западног Поморавља, Драгачева и Старог Влаха. Она је смештена у долинама река Моравице, Великог Рзава и Малог Рзава, које припадају сливу Западне Мораве. Са севера је ограничено реком Ђетињом.
У географском погледу ово је брдско-планинско подручје са надморским висинама од 400 метара у долини Моравице (северозападни део), па преко 1000 метара (западни део малиногорја). 

Ово подручје по по административној организацији припада Златиборском и Моравичком округу, односно општинама Ариље, Ивањица, Лучани, Пожега, Ужице, Чајетина и Нова Варош.
Табела : Подаци о обухваћеним општинама
	
	Укупно по обухваћеним општинама
	У оквиру „Ариљског малиногорја“

	
	Површина

(км2)
	Број  насеља
	Број становника

(2002.г.)
	Површина

(км2)
	Број  насеља
	Број становника

(2002.г.)

	Територија
	
	
	
	
	
	

	Ариље
	349.2
	22
	19784
	349.2
	22
	19784

	Н. Варош
	581.0
	32
	19982
	30.8
	1
	511

	Пожега
	426.0
	42
	32293
	91.1
	8
	4422

	Ужице
	667.0
	41
	83022
	89.1
	7
	3919

	Чајетина
	647.0
	24
	15628
	115.6
	7
	2734

	Ивањица
	1057.0
	49
	35445
	203.0
	11
	6513

	Лучани
	454.3
	36
	24614
	55.3
	4
	2275

	УКУПНО
	4181.5
	246
	230768
	934.1
	60
	40158


Површина „Ариљског малиногорја“ износи 934.1 км², на чијем подручју живи 40158 становника, по попису из 2002 године. Густина насељености је 43 ст/км². Ариљско малиногорје чине педесет девет руралних насеља и једно насеље урбаног карактера (Ариље). 

Списак насеља обухваћених ариљским малиногорјем:
У општини Ариље (Ариље, Бјелуша, Богојевићи, Бреково, Вигоште, Поглед, Вирово, Висока, Вране, Грдовићи, Гривска, Добраче, Драгојевац, Крушчица, Латвица, Миросаљци, Радобуђа, Радошево, Северово, Ступчевићи, Трешњевица, Церова).

У општини Ивањица (Мочиоци, Пресека, Равна Гора, Клекова, Катићи, Шареник, Брезова, Прилике, Радаљево, Дубрава, Лиса).
У општини Лучани (Котража, Горња Краварица, Доња Краварица, Бели Камен).
У општини Пожега (Лопаш, Милићево Село, Горобоље, Годовик, Речице, Рупељево, Сврачково, Роге).
У општини Ужице (Дрежник, Скржути, Равни, Злакуса, Никојевићи, Крвавци и Потпеће).

У општини Чајетина (Сирогојно, Рожанство, Жељине, Дренова, Гостиље, Трнава, Љубиш-део).

У општини Нова Варош (Бела Река).

Геоморфолошке карактеристике
Рељеф Ариљског малиногорја не представља једну целину, већ је издиференциран. Равничарски и брдски део је углавном уз реке Моравицу, доњи ток Великог Рзава и Ђетињу, а остали део малиногорја је брдско-планинско подручје. Анализирајући сам рељеф на посматраној територији јасно су изражене три зоне. 
Првој зони припадају терени до 700 м.н.в. који се одликују блажим падинама и одсуством изражених вертикалних одсека. Ова зона је заступљена источно од реке Моравице и у ужем појасу низводно од Клисуре, где захвата делове терена и са западне стране реке. Овај део терена изграђен је највећим делом од карбонских, кредних и миоценских кластита који у кори распада стварају водонепропустан слој чија се ерозија највећим делом одвија процесима благог спирања, а не јаружања. 
Другој зони припадају терени западно од реке Моравице, који делом чине обронке Мучња и Златибора и где је већи број врхова изнад 1000 м.н.в. Највећи део терена овог простора изграђен је од тријаских кречњака и јурске дијабаз-рожначке формације, док се на мањим површинама запажају миоценски седименти (Богојевићи и Гривска). Присуство дебелих наслага кречњака условило је стварање стрмих кањона у појединим деловима речних токова Великог и Малог Рзава, као и великиог броја стрмих падина и одсека на скоро свим планинама које чине овај терен. 
Трећој зони припадају речне долине Моравице, Великог и Малог Рзава. Овде се посебно запажа широка Моравичка долина која се идући од јужног дела општине, почев од Маличке клисуре, левкасто шири све до Ариљске котлине и даље наставља на север где код Грдовића излази са подручја општине Ариље, идући даље преко Горобиља ка Пожешкој котлини, где се спаја са плодном долиномреке Ђетиње. Ариљска котлина настала је на простору где се Рзавска долина спаја са Моравичком. 
Геолошке карактеристике
Базу терена малиногорја чине метаморфисани карбонски кластити дринско-ивањичког антиклиноријума. Преко њих леже масивни тријаски кречњаци и дијабаз-рожначка формација коју чине изливи магматита са великим присуством кластита. Изнад јурских седимената су горње кредне и миоценске творевине изграђене од глиновитог, глиновито лапоровитог до песковитог материјала. 
Јужни и централни део подручја је претежно кречњак, а западни, северни и источни део је углавном изграђен од палеозојских шкриљаца, док се флувијални седименти налазе око Моравице, Малог Рзава, Великог Рзава и Ђетиње. 
 Педолошке карактеристике
Територија „ариљског малиногорја“ се одликује разноврсним типовима земљишта, различитих производно-бонитетних вредности, која се значајно разликују по литолошком пореклу, саставу, старости, дубини активног слоја, могућностима акумулације воде и производним вредностима, што се директно одражава на производњу малине
Смеђе рудо земљиште на кречњаку је највећим делом заступљено у јужном и централном делу малиногорја, у селима Бреково, Бјелуша и Висока, као и мањим делом у Ступчевићима и Радобуђи. Ова земљишта се најчешће користе као шуме и пашњаци, а уз примену одређене агротехнике и ђубрења, могу се користити и као оранице, на равним и заштићеним теренима.

Смеђе скелетоидно земљиште на шкриљцима је најдоминантнија врста земљишта на овој територији. Простире се у два велика подручја. Први део обухвата северни, северозападни, западни део. Други део се простире источно од реке Моравице. Плодност овог земљишта на нагибима је незнатна, поготову ако се не уносе органска ђубрива. Међутим уколико се ђубре ова земшишта могу бити веома погодна за гајење малине. Инсистирањем на производњи воћа и крмног биља земљиште би се заштитило од спирања, а истовремено би давало добре приносе.

Смонице се у овом подручју налазе само на североистоку, у селу Вирово. Спадају у квалитетнија земљишта и представљају земљиште релативно високе производне вредности.

Параподзол (псеудоглеј) заузима веће површине у селима Латвица и Богојевићи, централни део Гривске, а на мањим површинама се јавља и у селима Трешњевица и Миросаљци. По правилу се већина ових земљишта користи за ливаде, а на површинама које се обрађују приноси су мали и нестабилни. Због тога су добока обрада, одстрањивање сувишних вода и употреба ђубрива основни предуслови за коришћење ових земљишта.

Алувијално-флувијална земљишта су претежно састављена од песка и шљунка, са знатно већим садржајем ситног песка. Заузимају ужи појас дуж Моравице, са проширењима у Латвичком пољу и при ушћу Великог Рзава у Моравицу, као и појас око доњег тока Великог Рзава и Ђетиње. Спадају у потенцијално најплоднија земљишта на подручју малиногорја. Производне карактеристике су им добре, али често различите околности умањују њихову пољопривредну вредност. Пре свега то је опасност од поплава и наношења материјала са околних терена бујицама.

Земљиште је веома битан чинилац за квалитет плода малине ариљског малиногорја. При подизању засада бирају се плодна, лака, растресита земљишта оптималне плодности. Оптимални земљишни услови за гајење малине, обзиром на жиличаст корен и захтеве билке су земљишта богата хумусом изнад 3.5%, растресита са добрим водним режимом. Отималан садржај азота је 0,15% до 0,25мг/100г.в.с.з, фосфора 15 мг/100.г.в.с.з., калијума 20мг/100г.в.с.з.
Малина најбоље резултате показује на благо киселим земљиштима pH вредности око 5,5. При оваквим земљишним условима бијка несметано користи све храњиве елементе и ствара плод пуног укуса,врхунског квалитета.

 Хидрографско – хидролошке карактеристике
Подручје „ариљског малиногорја“ спада у делове наше земље где је висина атмосферског талога изнад 800 мм годишње. Међутим, оно што је битно за ово подручје односи се на то да присуство виших делова терена условљава повећану кондензацију воде у тлу што погодује издашностима извора и уопште присуству воде у тлу. Читав простор је испресецан густом мрежом речица и поточића. У широким алувијонима, терасним платоима и пролувијалним наносима присутна је богата језерска издан на 4-6 м дубине од површине терена.
Бројни извори јављају се на контакту кречњака са карбонским шкриљцима, често и у самим речним коритима. У кречњачким теренима јављају се врло јаки каверозни извори који најчешће већ на самом извору формирају мањи поток или речицу. 

Велики и Мали Рзав су две реке са чистом водом која је веома богата кисеоником. Моравица и доњи ток Великог Рзава су се до пре неколико деценија одликовали повременим поплавама. Међутим, због урађених антиерозионих радова у претежном делу сливног подручја, рушења брана и других устава (за воденице и сл.) дошло је до већег усецања, односно продубљивања корита код ових водотокова. Резултат је да последњих неколико деценија поплава у овом крају практично нема. Остали водотокови се интензивно усецају тако да су им долинске стране местимично врло стрме, са дубоким и клисурастим или кањонским долинама.
 Климатске карактеристике
Основне климатске карактеристике овог подручја одређене су његовим географским положајем, циркулацијом атмосфере, рељефом и степеном континенталности. Клима у овом делу Србије има умерено–континенталне одлике, са четири јасно диференцирана годишња доба. Карактеристике климе су следеће: умерено топла лета и умерено хладне зиме, блага и дуга прелазна доба, топлије јесени од пролећа, доста је падавина током зиме, пролећа и јесени, а нешто мање и углавном довољно за потребе малине у летњим месецима. Само највиши делови подручја имају слабије изражена обележја субпланинске климе, где су лета прохладна, зиме оштре, а јесени су топлије од пролећа. Међутим, у овим деловима се малина готово и не гаји.
Можемо издвојити две целине са микроклиматском разликама, а то су: брдско-планински део и котлинско–долински делови око доњих токова Моравице, Великог Рзава и Ђетиње.

Просечна годишња температура ваздуха је +9.2оЦ. Апсолутни максимум температуре је +39.3оЦ, а апсолутни минимум је -29.2оЦ. Просечна гдишња количина падавина је између 820-900 мм/м2. Распоред падавина је веома повољан, јер у вегетационом периоду падне око 60% од укупне годишње количине падавина. Највећа облачност је зими, а најмања у јулу, августу и септембру. Дебљина снежног покривача је 34-49 цм, док је око 32.5 снежних дана у години. Ветрови најчешће дувају из правца запада и северозапада. Због конфигурације терена и високих брда, ветрови никада нису изразито јаки, тако да се ретко претварају у олујне непогоде. 

Релативна влажност ваздуха је изнад 80%. Само у изразито сушним годинама у долинама Моравице и Ђетиње може, током августа, пасти нешто испод 80%, али то не проузрокује никакве штетне последице на малину.
У периду бербе ариљско малиногорје одликују велика разлика између дневне и ноћне температуре, ноћи су свеже, па биљка не троши воду на хлађење већ се врши синтеза храњивих материја, шећера и киселина што даје посебно пријатан укус ариљске малине.
Физичко географска карта подручја у коме се гаји „Ариљска малина“
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Преглед насеља у оквиру подручја у коме се гаји „Ариљска малина“
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ПОДАЦИ О ГЕОГРАФСКИМ И ЉУДСКИМ ФАКТОРИМА КОЈИ ПРОУЗРОКУЈУ  СПЕЦИФИЧНЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ И КВАЛИТЕТ АРИЉСКЕ МАЛИНЕ

Плод малине произведен у „Ариљском малиногорју“ има посебан квалитет и својства призната од купаца са светског тржишта. Тај посебан, јединствен квалитет условљен је већим бројем чинилаца који се сви могу наћи само у „Ариљском малиногорју“:

1. [image: image5.png]Поднебље - Oбухвата веома сложено дејство физичко хемијских услова средине. Природни чиниоци имају пресудан утицај на производњу малине у Ариљском малиногорју. Ариљско малиногорје смештено је у западној Србији где се испољавају специфични агроеколошки услови који дају посебан квалитет плоду Ариљске малине. Брдско планински рељеф малиногорја даје низ предности у гајењу малине, спречава негативне утицаје температурних колебања, омогућује период зимског мировања који је веома битан за принос и квалитет плода и период оптималних температура у току вегетације, без изражених екстрема високих температура. Оваква температурна сума омогућава уз правилан распоред падавина у току вегетације, одржавање високе релативне влажности ваздуха од 80 % што врло значајно утиче на састав и квалитет плода. У Ариљском малиногорју у периоду вегетације дужина трајања дневне светлости је од 13 – 16 часова. Оваква осветљеност омогућује веома интезивну синтезу корисних материја у плоду малине тако да он добија јединствен, винасто накисео укус, веома богат минерално витаминским материјама, а посебно антиоксидансима.

2. Земљиште - У Ариљском малиногорју заступљено је више типова земљишта, али се за подизање засада одабирају лака, растресита, дубока, богата храњивим елементима и земљишта која имају повољан водно-ваздушни режим. Висока плодност земљиша условљена је вишегодишњом употребом органских ђубрива у засадима малине, првенствено стајњака и она омогућава стабилну и квалитетну производњу плода малине.

3. Ружа ветрова - Рељеф малиногорја условљава појаву благих ветрова који повољно утичу на опрашивање цвета малине, не утичу на јако исушивање земљишта. Врло су ретке вегетације са појавом јаких ветрова, било у току вегетације или у току зиме. Може се рећи да Ариљско малиногорје има повољну ружу ветрова што значајно побољшава квалитет плода малине.

4. Метод гајења - Веома значајна, можда најважнија за квалитет плода, је примена посебних агротехничких мера описана као “ариљски метод гајења малине“. Кључна мера овог метода је уклањање првих серија изданака. Прве серије младих изданака уклањају се механички од почетка вегетације па до петнаест дана пред почетак бербе што је специфично за сваки малињак. Ова мера омогућује бољу осунчаност листа и плода малине и појачава интезитет фотосинтезе што се огледа у повећаном садржају суве материје у плоду. Плодови су уједначене крупноће високог тржишног квалитета. Ариљски метод гајења малине се заснива на веома високом учешћу људског рада, практично све агротехночке мере су засноване на учешћу радно способног становништва. Употреба механизацијеје ограничена на поједине операције, обраду земљишта, заштиту и транспорт у току бербе. Посебно је велико учешће становништва у периоду бербе плода малине, где се правовременом, квалитетном бербом чува квалитет плода и омогућује висок профит остварен произвоњом плода малине. Долази се до закључка да је радно способно становништво незаменљив чинилац у процесу производње и прераде малине под синонимом квалитета „Ариљски квалитет“.

ОРГАНОЛЕПТИЧКА И ХЕМИЈСКА СВОЈСТВА ПЛОДА МАЛИНЕ
Технолошке карактеристике:  
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Плодови најзаступљенијх сорти у ариљском крају  су  средње крупни до крупни са просечном тежином од 4-5 грама. Месо је чврсто и доброг квалитета, пријатне ароме и слатко накиселог винастог укуса. Плод малине представља значајну сировину за прерађивачку индустрију. У Србији последњих деценија преко 90% од произведених количина малине се смрзава у хладњачама и прерађује у полупроизводе (роленд, гриз и блок) и испоручује претежно на светско тржиште.

Око 7-8%, углавном друге и нижих класа, прерађује се у капацитетима за топлу прераду воћа и поврћа, а само око 2 до 3% се употребљава за потрошњу у свежем стању, прераду у домаћој радиности и за справљање разних посластица у угоститељству, посластичарским радњама и др.

У прерађивачкој индустрији и домаћој радиности од малине се добија широк асортиман веома тражених производа:  концетрат, сок, сируп, компот, џем, слатко, вино, специјална блага и жестока алкохолна пића (ликер, ракија).

У неким високо развијеним земљама плодови малине се суше, мељу и користе у виду праха.

Хемијски састав плода  и органолептичка својства
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Плод малине садржи више различитих органских и неорганских једињења. Процентуално учешће ових једињења у јединици тежине плода је веома варијабилно, што је последица истовременог деловања више различитих чинилаца као што су: сортне одлике, еколошки услови подручија у коме се гаји малина, обилност рода, интезитет примене агротехничких и помотехничких мера, а посебно заштите од болести и штеточина и наводњавања, значајније разлике у погледу основних климатских прилика по годинама, степен зрелости убраних плодова и др.

Садржај суве материје у свежим плодовима малине, као и међусобни однос најважнијих састојака, представља основни параметар по коме се мери квалитет, употребна и технолошка вредност плода.

У плодовима питомих сорти малине садржај суве материје се креће од 10.10 до 18.32%. Највеће учешће у укупној тежини плода имају шећери (3.66-8.99%), где преовладавају глукоза и фруктоза, затим целулоза 5.33%, киселине 1.32-2.51% (лимунска, јабучна, салицилна, а у траговима и мравља), азотне материје 0.8-2.8%, (беланчевине 0.5%), пектинске материје 0.5-2.8%, минералне материје 0.31-0.60% (у оквиру ових материја налазе се и микроелементи: гвожђе 1.0 мг и бакар 0.14 мг у 100 грама меса плода), масне материје 0.3%, бојене и танинске материје 0.1-0.3% и најзад ароматичне материје (Souci-Fachmann i Kraut, 1962., Мишић, 1974., Шошкић и сарадници,1980).

Актуелни ацидитет плода малине (pH) варира између 2.95 и 3.52 (Шошкић,1989). Свеж плод малине је богат извор разних витамина, а посебно витамина Ц. Према наведеним ауторима 100 г. сока малине садржи 17.0-53.2 мг. витамина Ц, 0.9 мг. витамина Б6, 0.3 мг. витамина ПП (амидникотинске киселине) и мање количине витамина Б1 и Б2.

Семе плода малине садржи 14.6% масних материја.

Плод малине има малу енергетску вредност, јер 100 грама свежих плодова ослобађа 167.4 кЈ енергије, односно око 40 калорија.

Хармоничан садржај укупних шећера (глукоза, фруктоза, сахароза) и њихив однос према укупним киселинама, уз значајно присуство ароматичних материја, дају плоду малине слатко накисео и врло пријатан укус. 

НАЧИН И ПОСТУПАК ПРОИЗВОДЊЕ ПРОИЗВОДА 
У Ариљском малиногорју заживео је специфичан начин узгајања малине, „ариљски метод гајења малине“, који је касније описан у уџбеницима и постао научни модел најсавременије технологије узгоја малине. Из оваквог начина гајења малине, захваљујући изванредном квалитету плода настао је трговачки стандард познат под именом “квалитет Ариље”.

Ариљски метод производње малине има велики публицитет и значај у светској литератури о малини. Овакав начин гајења малине је описан и објављен у више научних дела.
· „Упуство за гајење малине“ -  Добрило Ненадић дипл. инг., пет издања.

· Три научне монографије “Малина“, Проф. Др Светислав Петровић и Проф. Др Томо Милошевић, од којих је једна објављена на енглеском језику.

· Две монографије “Савремена прозводња малине“, Проф. Др Светислав Петровић и Александар Лепосавић дпл.инг.

· Монографија “Малина“ Мишић 1998.
· „Јагодасто воће“, Мишић, Николић 2003.

Подизање засада малине
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Засади малине у Ариљском малиногорју по својој величини могу се сврстати у мале комерцијалне засаде. Највећа површина засађена малином је 4,5 хектара и њен власник Стојић Миломир из Миросаљаца је вишегодишњи светски рекордер по приносу по јединици површине који се креће од 25 до 32 т/ха у производњи без наводњавања, али уз доследну примену агротехничких мера „Ариљског метода“ гајења малине.
У једном производном засаду је заступљена само једна сорта, јер мешање сорти због различитих својстава плода у замрзавању није пожељно.

У производним засадима малина се гаји као чиста култура јер омогућује високе приносе по јединици површине, квалитетне плодове, лакшу примену механизације у обради, нези и заштити  засада од биљних болести и штеточина.

Поступак подизања засада:
1. Избор локације за подизање засада
2. Одређивање величине засада
3. Организацију земљишне површине
4. Припрему земљишта и 

5. Избор система за гајење
Избор локације за подизање засада
Анализа укупних услова за производњу у ариљском малиногорју мора да пружи  доказ о могућностима сигурног и рентабилног гајења малине. На светском тржишту постаје све оштрија конкуренција у погледу пласмана, па једино произвођачи са високим квалитетом и приносом плода могу издржати на таквом тржишту. Нове засаде малина треба ширити у изразито малинарским рејонима.

Локација за производњу малине у ариљском малиногорју требало би да испуни следће услове:

1. Да уз оптималне агротехничке мере обезбеди минималан принос од 10 т свежих плодова по хектару, што представља праг рентабилности у овој производњи.

2. Да квалитет плодова буде надпросечан, односно изнад стандарда европског тржишта, што представља услов за задржавање стечених позиција на светском тржишту.
3. Поред одговарајућих агроеколошких услова за постизање добрих економских резултата потребни су радна снага, квалитетан транспорт, брзо замрзавање плодова приозводне засаде би требало подизати близу насеља, путева и хладњача.

Најпогодније површине за подизање засада су окућнице или парцеле близу стамбених објеката.

Засаде малине треба подизати на обрадивим површинама, добре пред културе су легуминозе, потребно је избегавати парцеле на којима је гајен кромпир, парадајиз, паприка, такође засаде не подизати на парцелама где је искрчен вишегодишњи засад купине и малине због могућности преношења болести на млади засад. На оваквим површинама нови засади се могу гајити тек после 3 до 4 године после крчења, уз темељно чишћење земљишта од остатака предходних култура и интезивног гајења окопавина.
Наведене услове испуњава преко 90% засада у ариљском малиногорју.
Одређивање величине засада
За ручну бербу оптимална величина засада преставља изузетно важан сегмент у производњи малине.

Величина засада се прилагођава могућностима обезбеђења радне снаге за најзахтевнију фазу процеса производње бербу. За четворочлану породицу оптимална површина је 0,20 ха интезивног засада са кога се уз примену свих агротехночких мера може убрати 4 до 5 т високо квалитетног плода.

Квалитет убраног плода је у обрнутој корелацији са површином засада, због чега су хладњче заинтересоване да окупе што већи број малих произвођача. У „Ариљском малиногорју“ преовлађују мали засади до 0,3 ха, али постоји и мањи број засада већих од 1 ха.
Организација земљишне површине
Ова мера је неопходна само код подизања засада малине велике површине на једном месту. План организације земљишта обухвата парцелацију површина, путну мрежу, изградњу настрешница за пријем плода у берби, резервоаре за справљање раствора за заштиту, резервоари за воду за наводњавање, економско двориште са објектима за прихват амбалаже, механизације, репроматеријала и др. Површине за овакву организацију треба да су веће од три хектара.

Припрема земљишта за садњу
Циљ припреме земљишта пре садње у ариљском малиногорју је стварање услова за бољи пријем, пораст, развој и плодоношење. Малина захтева високо квалитетну припрему земљишта из два основна разлога:
· малина има плитак, жиличаст коренов систем и велики број биљака по јединици површине и
· засад остаје на истој површини 10 и више година.

Технологију припреме  је потребно ускладити са стањем и начином коришћења површина у предходном периоду као и основним производним и другим карактеристикама земљшта. Она се састоји из низа агромелиоративних мера.

Нивелисање терена се врши на неравним земљиштима пре дубоког орања и омогућује лакшу примену механизације, правилну садњу, спречава задржавање воде у депресијама.

Сузбијање вишегодишњих корова се врши на јако закоровљеним парцелама. За ову меру у  ариљском малиногорју претежно се користе агротехничке мере. Хемијске мере заштите (хербицидима) примењују се веома ретко, на око 3 – 5% површине. Ова мера се обични изводи два до три месеца пре садње.

Мелиоративно ђубрење се изводи после анализе земљишта и њиме се ниво хумуса и храњвих елемената доводи на оптималан ниво у ораничном слоју до 40 цм дубине. Треба имати у виду да после садње малињака није могуће вршити дубинско уношење мелоративних ђубрива због оштећења кореновог система  класичним методама, већ само фертилигацијом.
Дубоко орање се обавља на дубини до 40 цм у зависнисти од структуре земљишта, обично се изводи у јесен при умереној влажности земљишта.

Површинска припрема земљишта обавља се непосредно пре садње са циљем да се што боље уситни површински слој земљишта и створе услови за брзо примање и укорењавање садница. На узорано земљиште прво се растура преостали део (1/3 од укупне количине) минералних ђубрива, затим се врши унакрсно тањирање, дрљање, а по потреби на тежим земљиштима и фрезирање.

Након припреме земљишта приступа се организацији терена, размеравању и обелезавању редова и копању бразда или јама за садњу.

Крајњи редови су по правилу удаљени од међа најмање за половину међуредног растојања.

Најповољнији правац редова је север-југ, због најбоље осветљености шпалира, али на нагнутим теренима постављају се редови у правцу пада терена. По правилу веће нагибе терена би требало избегавати, али ако се на таквим теренима ипак подиже засад, ради спречавања ерозије, редове је потребно постављати попречно на пад терена.

Након обележавања редова јачим канапима или жицом праве се бразде или канали (машински, запрегом или ручно) дубоки да несметано стане корен. Они морају бити сасвим прави. Не сме доћи до већих одступања у поклапању линије садње и жице шпалира  јер ће доћи до кривљења шпалира и његовог изваљивања под теретом рода. На већим нагибима уместо бразда копају се јамићи.

Пре подизања засада мора се земљиште ослободити од патогених и паразитских организама (гљива, бактерија, инсеката, нематода и глодара). У случају да је земљиште заражено проузроковачима трулежнице жила (Rosellinia necatrix), трулежнице (Armillaria mellea)  и рака корена (Agrobacterium tumefaciens), поред чишћења терена и предузимања мера дезинфекције, на оваквим земљиштима би требало гајити окопавине неколико година пре подизања засада малине.

Избор система гајења малине
У пракси се најбољи показао сисем шпалира. У ариљском малиногорју примењује се вертикални шпалир уз жицу. Овај систем гајења се најлакше формира и одржава, наслон му је једноставан, погодан је за примену механизације појединих радних процеса, омогућава добро осунчавање и проветравање биљака као и високе приносе и квалитетне плодове.
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Растојање између редова по овом систему је различито, од 2.2 м до 3.0 м, што је углавном у зависности од избора механизације за међуредну обраду. Растојање од 2.2 м између редова и 25 цм у реду у највећем броју случајева је оптимално.

Већа растојања се препоручују у равницама, а мања на нагибима и на сиромашним земљиштима.

Израда наслона за овај систем гајења је један од најважнијих послова. Наслон треба да је издржљив, да обезбеђује усправан положај изданака оптерећених родом и да без већих поправки траје док је и засад у животу. За све то наслон треба направити од јаког  дрвета које дуго траје (најчешће багрем) и од жице која не рђа.

На крају редова се стављају јаки и прави диреци који ће трпети највеће оптерећење и зато је потребно поставити коснике који ће спречити њихово повијање и кривљење. Размак између дирека је 5м. Дебљина дирека је од 8 до 10 цм. Минимална дужина дирека је 2.2м., а неких 2,5м. У земљу се побија 60цм а 1,6м чини надземни део наслона. Пошто се горњи ред жице поставља на висину 1.5м боље је да су диреци нешто дужи због њиховог учвршћивања и дубљег побијања сваке године.

Постављају се два реда жице. Први, горњи ред поставља се на висини 1.5м. За то се употребљава получелична поцинкована жица промера 25мм (25 дужних метара у килограму).  Доњи ред жице поставља се на висини 0.80-1.00м. Користи се жица од истог материјала која може бити нешто тања - 2,2мм (28 метара у килограму).

У интезивним засадима се постављају три реда зице, што мало поскупљује производњу, али олакшава бербу јачом стабилношћу живог зида малине.

Зависно од међуредног растојања, дужина наслона по хектару  износи 4.550 до 5.000м. За то је потребно 900-1000 дирека и 10.000 дужних метара жице, тј.400 кг жице од 2.5мм или 357кг жице од 2.2мм.

Диреци морају да буду постављени тачно по средини жбунова, тако да се највећи број  изданака усправља без повијања. Приликом везивања избегавају се они изданци који су далеко од жице .

Садња малине
Садња малине у „Aриљском малиногорју“ спада у једну од најзначајнијих и најосетљивијих операција у читавом производном процесу ове воћне врсте, јер од тога како је обављена у великој мери зависи квалитет и продуктивност засада у периоду родности. Засад малине не сме да има празних места, што првенствено зависи од времена садње, избора и припреме садница и начина садње.

Малина, као и друге воћне врсте, може се садити у јесен, преко зиме и у рано пролеће. На сувљим и песковитим парцелама најбоље резултате даје јесења садња, а на тежим земљиштима садњу је боље обавити у пролеће. Препоручује се јесења садња јер малињаци засновани у јесен у првој години развијају снажне изданке, а већ у другој години по садњи доносе значајан  род.

Избор и припрема садница је битна мера од које зависи квалитет, дуговечност и родност засада. За садњу се користе само сортно чисти, здрави, зрели изданци са добро развијеним кореновим системом и са доста очуваних пупољака. Исправна и добра садница има пречник оловке и много свежих жилица, а на скелетним жилама има адвентивни пупољак из кога расте нови изданак.

Припрема изданака за садњу обухвата 

1. детаљну контролу кореновог система и надземног дела саднице на присуство бољних болести и штеточина, као и механичких оштећења, или оштећења од мраза.

2. одстрањивање оштећених и сувих жила до основе или до здравог места и скраћивање жилица на 10-15цм
3. потапање корена садница у кашу која се прави од једног дела свеже говеђе балеге, два дела иловаче и једног дела воде, да би се лакше успоставио контакт кореновог система са земљом и да би дошло до бржег примања изданака.

Треба водити рачуна да се саднице приликом вађења не држе дуго на отвореном док се класирају, броје и везују у дењке, да им корен не би био изложен сунцу и ветру, јер се тако исушују и лако страдају нарочито танке жилице. Да би се то спречило саднице треба склонити у хлад и покрити влажном саргијом.
За подизање 1ха засада, са растојањем 2.2 x 0.25м потребно је 18 000 садница. С обзиром да се увек нађе по нека оштећена садница треба рачунати резерву од најмање 5%.

Начин садње
Ариљски метод гајења малине је и ову агротехничку меру прилагодио условима ариљског малиногорја. Пре процеса садње потребно је у отворене бразде за садњу разасути неки од земљишних инсектицида у прописаним количинама да би се спречила оштећења на корену и осталим подземним органима. 

Садња се по правилу врши ручно.

Припремљене саднице се распоређују на места за садњу (4 саднице на метар дужни) непосредно пред садњу. Водити рачуна да не дође до исушивања жилица. Због њхове осетљивости најбоље је садњу обављати по облачном времену.

Садња се врши у претходно припремљене бразде око 3.5 цм дубље него што су биле у матичњаку. Због осетљивости пупољака на корену треба водити рачуна да се земљиште не гази приликом садње, већ је потребно пажљиво руком приљубити ситну, растреситу земљу око корена саднице.

Непосредно по садњи потребно је скратити саднице на 2-3 пупољка,тј, до 30 цм. Рачуна се да је садница примљена тек кад се из пупољка на корену појави изданак. Пре него што сви изданци избију не сме се окопавати око саднца јер се тако могу повредити изданци који се нису помолили из земље. Уместо окопавања око садница треба плевити траву и разбијати покорицу.

Попуњавање празних места врши се у пролеће следеће године. Ово је важно да се успешно изведе да не би дошло до нарушавања склопа у засаду.

Нега засада у првој години
Негом и заштитом у првој години обезбеђује се да се засад тако припреми да већ у следећој години донесе најмање 70% од нормалног рода. 
Да би се то постигло потребно је: 

1. одржавати земљиште у растреситом стању и оптималне влажности
2. прихрањивати засад азотним и минералним ђубривима
3. штитити засад од болести и штеточина 

У првој години  у новом засаду могу се гајити различите окопавине као међукултуре (црни и бели лук, лиснато поврће и др.).  Нису препоручљиви: кромпир, пасуљ, парадајиз, паприка, грашак јер могу пренети изазиваче неких болести. Око садница  потребно је вршити плевљење и разбијање покорице. Када се нови изданци укорене  и одрасту 20-30 цм потребно је старе уклонити до земље.

Прихрањивање се врши азотним минералним ђубривима, пре свега нитромонкалом, обично у два наврата. Прво прихрањивање у количини од 100кг/ха, обавља се одмах по ницању изданака, да би се убрзао њихов раст. Друго прихрањивање, у истој количини, врши се када нови изданци достигну дужину од 20-30цм. Уз остале мере прихрањивање треба да омогући добар раст и развој изданака који су потребни за формирање шпалира.

Посебна пажња се поклања заштити новоподигнутог  засада од болести, штеточина и корова. Током вегетације обавља се 3- 4 третирања против проузроковача болести малине и њених штеточина. Са овом мером се почиње одмах по пријему садница и почетком њиховог интезивног вегетативног раста.

Помотехничке и агротехничке мере у засадима у роду 
Интезивна производња малине захтева висок степен примене потребних помотехничких и агротехничких мера, од којих су најважније:

1. резидба и везивање изданака;

2. површинска обрада и ђубрење засада 

3. наводњавање
4. спречавање ломљења родних граначица
Резидба и везивање изданака   

Резидба изданака у родном засаду врши се са циљем да се, уз примену осталих агротехничких мера, регулише равнотежа између вегетативног прираста изданака, висине рода и квалитета плодова.

Начин извођења резидбе малине зависи од две групе основних чинилаца:

1. биолошке карактеристике сорти
2. система гајења.

У ариљском малиногорју заступљен је шпалирски начин гајења. У оваквом начину гајења резидба се састоји из више захвата, као што су:

1. одабирање и везивање изданака за род
2. уклањање сувишних и пререзивање одабраних изданака
3. уклањање серија младих изданака
4. уклањање двогодишњих (старих) и проређивање младих изданака.

Одабирање и везивање изданака за род врши се сваког пролећа, непосредно пре почетка вегетације, односно кад пупољци крену. Ово се посебно препоручује у подручјима где постоји опасност од измрзавања, јер ако се изданци одаберу и вежу пре кретања вегетације постоји могућност да су претрпели оштећења у току зиме и да нам се појаве празна места, односно суви изаднци.

Најидеалније одабирање изданака је да из садног места одаберемо један изданак дебљине оловке у горњој зони, обрастао од земље до врха здравим пупољцима (око 25 пупољака из којих ће се формирати родне гране). Ово је могуће извести у младим малињацима, али са старошћу засада долази до померања, пропадања садњх места па су произвођачи принуђни да живи зид попуњавају са већим бројем изданака из једног садног места. Оптималан број изданака за висок принос и добар квалитет плода је 5 до 6 добро развијених, здравих изданака у дужном метру шпалира.

Одабир умерено развијених изданака омогућује сигуран, висок принос доброг квалитета. Пребујни изданци су огољени у доњој зони, дошло је до померања родности ка врху изданка, па његовим прекраћивањем на висини горње жице неће бити оптималан број пупољака па ће и принос бити мањи. Често су овако бујни изданци заражени дидимелом која оштећује пупољке и смањује родност.

Такође треба избегавати одабир танких изданака јер они не могу да исхране све плодове па се добија мањи принос лошијег квалитета. Задњих година приметна је појава танких и кратких изданака због неусклађености уклањања последње серије изданака и временских услова, наиме све су већа оштећења од суше у засдима који се не наводњавају.
Одабрани изданци се усправљају и редоследом без преплитања везују пвц везивом за жицу, обично један радник врши одабир, распоред и усправљање изданка, а други причвршћује изданак за горњу жицу. Везиво мора бити довољно јако да изданцима одезбеди чврсту везу на жици, да нема бочног померања, да се одржи растојање између изданака од 15 до 20 цм и да шпалир издржи ударе ветра.
Уклањање сувишних и резидба одабраних изданака се врши кад прође опасност од позних пролећних мразева. Уклањање сувишних изданака врши се њиховим орезивањем до земље. Резидба одабраних изданака врши се тако да се изнад горње жице остављају два пупољка. Уколико се прекрати изданак на један пупољак долази до извлачења изданка, ако се остави већи број пупољака под теретом рода долази до ломљења изданака, на том делу родне гране висе и повијају цео ред на једну страну.

Одсечени делови изданка се износе и спаљују ван малињака.

Уклањање првих серија изданака
Сматра се кључном мером у „Ариљском методу гајења малине“ и омогућује постизање веома високих приноса одличног квалитета. Ова мера је дуго оспоравана у нучним круговима, али је осамдесетих година почела да се примењује у читавој земљи, а и у свету.

Прве серије младих изданака уклањају се механички од почетка вегетације па до петнаест дана пред почетак бербе што је специфично за сваки малињак.

Млади изданци се уклањају очењивањем до саме основе и да не остаје патрљак који може бити улаз за инфекцију дидимелом, а из њега може доћи до рачвања и појаве кржљавих изданака. Млади изданци се морају уклањати при порасту до 15 цм јер ако прерасту одрвењавају у доњој зони и теже се очењују. На почетку бербе изданци треба да имају висину 10 до 15 цм, јер као такви не сметају берби, могу да постигну потребну дужину и формирају 20 до 25 добро развијених родних пупољака.

Од изузетног је значаја утврђивање оптималног рока за обављање ове мере. Крајњи рок до кога се може врршити уклањање младих изданака у директној је вези са условима производње. Он не може бити исти за све засадае у једном малиногорју и за све сорте. У случају касног уклањања изданака јављају се два проблема:

· изданак може остати кратак што се редовно догађа у сушним годинама
· у случају појавејачих раних јесењих мразева може доћи до измрзавања касније остављењих изданака, посебно оних чији је раст стимулисан високим дозама азотних ђубрива.

Са друге стране ако се рано прекине уклањање изданака изостаће позитиван ефекат ове мере на принос и квалитет плода и изданака за следећу годину.

На основу наведених чињеница једино је исправно да се у једном малиногорју посебно за сваку висинску зону одреди крајњи рок за уклањање изданака узимајућу у обзир и друге факторе као што је плодност земљишта, могућност наводњавања, експозиција терена.

Ова мера ако се правовремено и правилно обави омогућује добијање високих приноса врхунског квалитета, и правилан развој квалитетних и здравих изданака за наредну вегетацију.
Уклањањем првих серија изданака омогућава се несметан развој плодова, усмеравање храњивих материја у родне изданке, боље осунчавања шалира, лакшу и ефикаснију заштиту од болести и штеточина и знатно лакшу бербу. Резултат наведених чинилаца су већи приноси по јединици површине, бољи квалитет плода и већа добит на уложена средства.

Изданци који се развијају после ове мере су знатно здравији, отпорнији на мразеве, добро обрасли пупољцима од земље јер се развијају у сушном периду и мање су бујни.

У сушним годинама као и у рејонима са мање воденог талога у вегетацији и непостојањем услова за наводњавање, у примени ове мере је потребно бити опрезан. За наведене услове у пракси се показало као релативно добра мера да се приликом предпоследњег уклањања младих изданака остави 6 до 7 у дужном метру, управо колико је потребно за формирање шпалира наредне године. Ови изданци се уклањају на почетку бербе ако се поуздано оцени да ће млади изданци до краја вегетације очврснути, сазрети. У супротном они се остављају за наредну годину.

Спречавање очењивања и ломљења родних гранчица
До појаве очењивања и ломљења родних гранчица долази у бујним, добро однегованим младим засадима, посебно када су лета кишовита. Неке сорте (Moling promis) су нарочито склоне овој појави. Сорта Meeker има дуге родне гранчице које се савијају и падају по земљи.

Да овакве појаве не би оставиле за собом  негативне последице (оштећења изданака, мањи принос, лошији квалитет плода и др.), на постојећи наслон дограђује се помоћни, који се обично назива потпора. Она се састоји од два или три реда пречага које се причвршћују за стубове наслона и пластичног канапа или жице. Дужина пречага се креће од 0,60-1,0м.

Код шпалира са три реда жице прва пречага (дужине 1,0м) се поставља на висини од 60-70 цм од земље, друга (од 80 цм) на висини од 100-110 цм и трећа на висини на висини од 150цм. Међутим, код шпалира са два реда жице поставља се по правилу два реда пречага, и то први на 60, а други на 130 цм од земље. На постављене пречаге, са обе стране реда, везује се пластични канап.

На крају се родне гранчице брижљиво размештају на потпори, при чему се мора водити рачуна да се оне правилно распореде, како не би једна другој сметале.

Потпору је потребно поставити најкасније двадесет дана пре бербе. Пречаге за потпору треба уградити на стубове истовремено са подизањем наслона а канап затегнути по одабирању и везивању изданака, односно истовремено са формирањем шпалира.
Уклањање двогодишњих и проређивање младих изданака
Непосредно по завршетку бербе, обавезно се одсецају, уклањају из засада и спаљују двогодишњи изданци који су донели род. Истовремено са овом мером врши се проређивање сувишних младих изданака, тако што се уклањају пребујни, слаби и оштећени.

У Ариљском малиногорју последњих година одсечени изданци се не износе одмах из малињака, већ извесно време (по правилу око месец дана) остају везани за жицу наслона.

Ова мера се објашњава следећим разлозима:

· стари одсечени изданци штите младе изданке од непосредног утицаја Сунца. Ако се стари изданци одмах по завршетку бербе уклоне из засада онда се млади изданци, који су до тада иначе расли у засени, излажу јаком осунчавању, што доводи до ожеготина (лишћа и стабала).
· Стари изданци служе као нека врста наслона за младе изданке, што у знатној мери олакшава извођење неопходних радних операција у међуредном простору (фрезирање, уништавање корова и заштита од болести и штеточина).
· Осушени изданци се знатно лакше износе из засада.
Мером уклањања изданака који су донели род постижу се вишеструки ефекти, од којих су најзначајнији: 
· несметан раст изданака који се остављају, и 
· превентивно-заштитне мере за род у наредној години.

Уклањањем двогодишњих и проређивањем нових изданака, остављени изданци добијају више простора, светлости, хране и воде, што се позитивно одражава на њихов раст, обрастање родним пупољцима, сазревање и већу отпорност према мразевима.

Уклањање двогодишњих изданака представља изузетно значајну превентивну меру против појаве разних болести и штеточина у малињаку.

Стари изданци представљају стални извор заразе најопаснијим болестима (дидимела) и (склониште) за многе штеточине које се преносе на младе изданке.

Површинска обрада земљишта
Најзначајније функције површинске обраде земљишта су: 

· Одржавање земљишта у растреситом стању, што је основни предуслов за очување водног и ваздушног режима,

· Уништавање и спречавање развоја корова,

· Уношење ђубрива у зону корена, у циљу његовог потпунијег коришћења и боље исхране биљака,

· Спречавање стварања покорице на површини земљишта
Обраду земљишта и ђубрење требало би обављати повезано, што значи када се ђубриво растури по површини оно се мора обрадом што пре унети у земљу. Једино при првом ђубрењу које се изводи у фебруару то није могуће, јер изданци нису повезани.

У засаду малине неопходно је обезбедити да земљиште током целог вегетационог периода буде у растреситом стању и без корова а то се постиже чешћом обрадом земљишта и комбинацијом обраде и примене хербицида. Добро обрађено земљиште, без корова сачуваће део неопходне влаге за критичнији период јул и август месец који је одлучујући за пораст  и развој изданака за наредну сезону. Ако се засади малине до бербе редовно обрађују лакше ће пребродити тај критични период. Последњу међуредну обраду у току године требало би извршити после бербе.

Међуредна обрада се изводи плитко 5-6 цм дубине, да се не би губила влага из земљишта. Такође, обрада у реду је плитка да се не би оштетио корен.

Најновија светска искуства у гајењу воћа показују да затрављивање међуредног простора, уз редовно тарупирање или кошење травног покривача (више пута у току вегетације) појачава интезитет боје плодова и омогућава лакше одржавање релативне влажности ваздуха у засаду малина. Ова искуства се постепено примењују у ариљском малиногорју и дају запажене резултате.

Ђубрење засада малине у роду
Интезивна производња малине захтева уношење ђубрива сваке године. Потребне количине ђубрива утврђују се на основу хемијских анализа земљишта.

Оптимални земљишни услови за гајење малине, обзиром на жиличаст корен и захтеве биљке су земљишта богата хумусом изнад 3.5%, растресита са добрим водним режимом. Отималан садржај азота је 0,15% до 0,25мг/100г.в.с.з, фосфора 15 мг/100г.в.с.з., калијума 20мг/100г.в.с.з.
Малина најбоље резултате показује на благо киселим земљиштима pH вредности око 5,5. Сва одступања од ових услова пропорцијонално доводе до смањења приноса и квалитета плода малине. У ариљском малиногорју већина земљишта испуњава наведене услове, постоје неки засади малина који показују појачану киселост која се успешно доводи у оптимално стање калцификацијом.
Основно ђубрење засада врши се органским и минералним ђубривима. Од органских ђубрива најбољи је добро згорео стајњак говеђи и овчији у количини 10-15 т/ха, ако се ђубри сваке, односно 20-30 т/ха, ако се ђубри сваке друге године и глистењак. Ова ђубрива се растурају у траке (0.5м са једне и 0.5м са друге стране шпалира) у рано пролеће, одмах након везивања изданака. 
Као основно ђубриво употребљавају се и одговарајуће формулације минералних НПК ђубрива (8:12:26 + 3%Мг, 8:16:24, 8:15:20, 15:15:15 и др.) у количини од 600-900 кг/ха, зависно од формулације ђубрива и обезбеђености земљишта потребним хранивима. И ова ђубрива растурају се у тракама, у два наврата, једна половина планиране количине у другој половини новембра, а друга половина у рано пролеће истовремено са органским ђубривом.

Да би се добили планирани приноси и добар квалитет плода потребно је и прихрањивање засада азотним ђубривима. У нашим условима због изражене киселости земљишта  прихрањивање се врши КАН-ом са 27% N и нитромонкалом са 21% N, у количинама од 200-500 кг/ ха, зависно од врсте ђубрива и стања засада.

Фолијално прихрањивање се примењује приликом појаве симптома недостатака неког од макро и микро елеменатра. Обавља се истивремено са третирањем засада против болести и штеточина неким од  фолијалних ђубрива (Fertikare III, Wuksal, SAL-12, калијум нитрат и др).

Раствор за третирање засада припрема се по следећем редоследу: вода + фолијално ђубриво + инсектицид + фунгицид.

Наводњавање
Време (термине) за наводњавање малине потребно је ускладити са фенофазама у којима малина исказује највеће потребе за водом. По правилу то су фенофазе интезивног раста родних гранчица, цветање, затим раст, развој и зрење плода и раст изданака. То практично значи да је у сушним годинама за успешну производњу малине неопходно обезбедити наводњавање најчешће средином маја, крајем јуна, у јулу и августу месецу.

Још увек мали број малињака у ариљском крају има обезбезбеђене услове за заливање. Примењују се углавном: заливање плављењем или браздама, заливање кишењем и заливање капањем. Заливање методом “кап по кап“ је најефикасније и најекономичније.

Најзначајније предности заливања малине системом “кап по кап” су следеће:

· Успешно се примењује на различитим теренима (равним, благо нагнутим, стрмим ) без ризика од забаривања и ерозије земљишта.

· Влажење земљишта је уједначено и избегава се квашење плодова и лишћа.

· Остварује се значајна уштеда воде (преко 50% у односу на друге начине), енергије и људског рада.

· Знатно мање утиче на погоршање водно-физичких својстава земљишта (стварање покорице и др.)

· Међуредни простор остаје сув, што омогућава несметано кретање и рад механизације и људства.
· Систем је по правилу аутоматизован – програмиране количине воде и време заливања, једноставно управљање и ефикасна контрола.

· Све чешће се примењује исхрана водотопивим ђубривима, што значајно побољшава количину и квалитет убраног плода малине.
Заштита засада малине од болести, штеточина и корова
Заштита засада малине од болести, штеточина и корова је наставак примене агротехничких и помотехничких мера у циљу постизања високих приноса квалитетних плодова. Примена осталих агротехничких мера доприноси виталности малине, што олакшава борбу против болести и штеточина. Међутим, ове мере нису довољне па се морају примењивати различите хемијске методе, које за собом повлаче низ ограничења и тешкоћа.

Заштита представља најсложенију фазу целокупног процеса производње малине. Пред произвођаче се постављају три међусобно супростављена захтева:

1. да произведе и испоручи тржишту високо квалитетне и здраве плодове малине
2. да плодови малине не смеју имати остатке пестицида, ларви инсеката, разне нечистоће посебно тешке метале
3. да постигну такву рентабилност која ће омогућити даља улагања у нову производњу
Малину нападају многе биљне болести и штеточине. Такође су засади малине веома погодно станиште за већину корова што је последица веома интезивног ђубрења малињака.

Малина има веома дуг вегетациони период у коме треба вршити заштиту од болести и штеточина и траје од половине марта па до краја  октобра. Поред дугог вегетационог периода постоји низ других специфичности које заштиту малине разликују од других воћних врсрта.

Цветање малине у интезивно гајеном засаду траје и до 40 дана ,па се на једном изданку истовремено налазе неотворени цветни пупољци, отворени цветови, зелени плодови и зрели плодови.

Највећи број штеточина и болести најинтезивније се развијају баш у периоду цветања малине.

Берба малине траје до 40 дана у интезивним засадуима, а кад се овоме дода време од цветања до зрења плодова, долази се до закључка да преко 60 дана не би смели употребљавати пестициде у засадима малине. Наведени чиниоци у великој мери отежавају заштиту малине,па је непходно са хемијском заштитом упоредо проводити и остале агротехничке мере, као что су уклањање серија изданака и уништавање корова. Ове две мемре значајно повећавају ефекте хемијске заштите јер омогућују бољу проветреност засада и смањену влагу што значајно смањује могућност појаве болести.

Да би се заштита успешно обавила, произвео здравствено безбедан плод без остатака пестицида, ова агротехничка мера се у ариљском малиногорју изводи у сарадњи са стручним службама: Иновациони центар за пољопривреду општине Ариље, Завод за пољопривреду „Моравица„ из Ужица и Институт за воћарство из Чачка, које прате услове за развој биљних болести штеочина и познају нихову биологију. Постоје производне године кад су услови за развој болести неповољни па се знатна средства на заштити могу уштедети.

Болести   малине 

Гајење малине као вишегодишњег засада у условима слабије заштите доводи до значајне појаве биљних болести и штеточина. Ако изостану адекватне мере заштите поред слабог квалитета  и приноса долази до превременог пропадања засада.

Најчешћи проузроковачи болести малине су патогене гљивице, разне бактерије и вируси. У односу који део биљке нападају проузроковачи се деле на болест коренa, стабла и листа и трулеж плода.

Главне економске болести малине су:

· Љубичаста пегавост малине (пламењача пупољка)

· Сушење изданака малине
· Антракноза
· Смеђа пегавост лишћа
· Сива плесан и трулеж плодова
· Вењење изданака малине (трахеовертицилиоза)
· Трулеж корена малине
· Рак корена и изданка малине
· Вирусне болести (вирозе)

Штеточине малине
Малину напада и угрожава велики број штеточина, које у појединим годинама масовне појаве могу смањити принос и до 80%, уколико се не предузму ефикасне мере за њихово сузбијање. Оне се могу класификовати у три групе:

· специфични штетни инсекти: малинина буба (Byturus tomentosus); малинин цветојед (Anhomonus rubi); малинин мољац (Incurvaria rubiella); малинин прстенар (Agrilus rubikola); малинин стаклокрилац (Bembecia hyaeiformis); малинин коребус (Coroebus rubi); малинина мушица (Resseliella theobaldi).
· полифагни штетни инсекти: малинина ваш (Aphis idaei); малинина мува галица (Lasioptera rubi); малинин смотавац (Notocelia udmanniana).
· гриње: гриње
Програм заштите малине од болести и штеточина
У већини малиногорја у Србији и у околним земљама се примењује 7- 8 хемијских третирања против биљних болести и штеточина годишње. Ариљски метод гајења малине је допринео да се ова нужна агротехничка мера сведе на минимум. У ариљском малиногорју се изводе најчешће 3 – 4 третирања. Приложени програм заштите треба сматрати орјентационим. У годинама у којима су повољни климатски услови нека прскања се могу изоставити. У кишовитим годинама заштита се углавном своди на борбу против болести изданака и тулежи плодова, а у екстремно сушним највећи проблем су лисне ваши и гриње.

Применом приложеног програма, као и предузимањем низа превентивних мера о којима је било речи, могу се свести губици које проузрокују болести и штеточине на подношљиву меру и добити здрави и квалитетни плодови.

  Зимско третирање (прскање)

Изводи се пре кретања вегетације у циљу сузбијања презимљујућих форми лисних и штитастих ваши и гриња. Третирање се обавезно изводи на температури изнад 7оC. Изданке окупати.

Препарати: Cuprablau З у концентрацији О.4% и Tiomark у концентрацији 0,2%

Прво  пролећно третирање
Изводи се пред јасно издвајање затворених цветова у цвасти, са циљем сузбијања болести листа и стабла и штеточина цветних пупољака.

Препарати: Dimetogal у концентрацији 0,15%, Abastate  у концентрацији 0,1% + Ну – Филм 17 у концентрацији 0,1%
Друго пролећно третирање 

Изводи се после прецветавања дела цветних пупољака, орјентационо око две седмице пред бербу са циљем сузбијања плесни плодова и цветова и болести листа и стабла.

Препарати: Switch 62,5 WG у концентрацији 0,08%

Третирање после завршене бербе
Изводи се одмах после завршене бербе, са циљем сузбијања болести листа и стабла,штетних инсеката и гриња.

Препарати:Quadris max у концентрацији 0,075% и Tiomark у концентрацији 0,2%.

Ово третирење је веома значајно у ариљском малиногорју и један је од вема битних чинилаца успешне заштите са смањеним бројем третирања.

За време цветања и после до завршетка бербе нема третирана засада малине хемијским средствима. Уколико се ники несавестан произвођач појави он се искључује из посла. О провођењу мера заштите старају се инспекцијски органи, стручне службе, а све чешће и откупљивачи и хладњачари трудећи се да испоштују све оштрије захтеве купаца и тржишта.
ПРОЦЕС ПРОИЗВОДЊЕ „АРИЉСКЕ МАЛИНЕ“
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ПРОЦЕС ПРЕРАДЕ АРИЉСКЕ МАЛИНЕ
Веома важну улогу у процесу производње и прераде „Ариљске малине“ имају хладњачње које тренутно замрзавају преко 90% укупне производње. Ариљска малина се организовано прикупља од призвођача на откупним станицама, на којима се врши и примарно класирање. Затим се адеквтним превозним средствима (камионима) транспортује до хладњача, где технолози такође врше додатну проверу квалитета и класирање малине.

У хладњачама се малина из гајбица у којима је убрана, у зависности од технологије замрзавања, ставља на транспортну траку проточног тунела за замрзавање у великим хладњачама и проласком кроз простор за замрзавање врло брзо, за неколико минута, на другом крају тунела излази замрзнута и пакује у картонске кутије. Замрзнута малина категорије „оригинал“ се одлаже у коморама на температуру од – 20 степени.

У малим хладњачама процес замрзавања сд одвија у класичним тунелима разлчитих величина. Гајбице са убраном малином се уносе у тунел до његовог коначног пуњења и ту остају на  - 20 степени у временском трајању до 12 сати. Затим се гајбице са замрзнутом малином  ваде из тунела и празне на хладном простору у амбалажу за прихват „оригинала“. Овакав начин замрзавања малине доноси већи проценат роленда, али је далеко мањих могућности да за кратко време замрзне велику количину малине. Због стања плода у пуном степену зрелости за веома кратак временски период, до 24 часа од тренутка бербе, плод се мора замрзнути па због обима прозводње и даље се велика количина малина замрзава на проточним тунелима.

Након завршетка бербе и пријема малине, врши се прерада оригинала и пребирање малине по класама: роленд, гриз и блок. Овако пребана малина се пакује у одговарајућу амбалажу и припрема за продају и испоруку. 

Пребирање и паковање малине се врши у хладњачама уз вема велико учешће радне снаге. У ланцу прераде ангажован је и велики број специјализованих машина типа: трака за пребирање, вибратора, калибратора, аутоматских вага и пакерица, метал детектора, а у задње време и ласерских машина за пребирање малина. Цео ланац од производње у пољу, бербе, превоза и прераде је нераскидиво повезан и само тако организован обезбеђује сталан и сигуран квалитет малине под синонимом “ Ариљски квалитет”.












ПОСЕБНА СВОЈСТВА И КВАЛИТЕТ ПРОИЗВОДА АРИЉСКА МАЛИНА
Плодови најзаступљенијх сорти у ариљском малиногорју  су средње крупни до крупни са просечном тежином од 4-5 грама. Месо је чврсто и доброг квалитета, купастог облика, светло црвене боје, пријатне ароме и слатко накиселог винастог укуса.
Плодови су прилагођени за свеже конзумирање, смрзавање и прераду. Плодови „ариљске малине“ имају укупни садржај суве матрерије од 13.86% до 14.15%. Садржај шећера се креће од 6.28% до 6.41%. Садрже укупне киселине од 1.54% до 2.24%.

Наведени подаци о посебним својствима представљају „тренутно условно стање“ и оно зависи од гајене сорте малине. Променом сортимента може доћи до промене горе наведених параметара.
Таб . Хемијска анализа плодова малине

	Укупна сува материја (%)
	Растворљиве суве материје (%)
	Укупни

шећери (%)
	Директно

Редукујући

Шећери  (%)
	Сахароза (%)
	Укупне

Киселине (%)
	pH
	Индекс сласти
	Укупне пектинске материје (%)
	Укупни антоцијани г/л

	13.86
	10,1
	6,30
	5,73
	0,53
	1,88
	2,7
	3,4
	0,422
	0,830

	13.54
	9,7
	6,28
	5,78
	0,47
	1,54
	2,8
	4,1
	0,368
	0,540

	14.15
	10,6
	6,31
	5,67
	0,61
	2,24
	2,6
	2,8
	0,453
	0,767

	14.01
	10,03
	6,41
	5,80
	0,51
	1,91
	2,6
	3,6
	0,434
	0,883

	13,89
	10,1
	6,32
	5,74
	0,53
	1,89
	2,7
	3,5
	0,419
	0,755


Доказ о извршеној контроли квалитета производа
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ПОДАЦИ О КОЛИЧИНИ ПРОИЗВОДА КОЈА СЕ ГОДИШЊЕ ПРОИЗВЕДЕ
Вишегодишње праћење и организовање производње у „Ариљском малиногорју“ доводи до закључка да се скоро четвртина производње малине у Србији одвија у овом малиногорју.

Максимално откупљене и прерађене количине малине у „Ариљском малиногорју“ крећу се од 20.000 до 25.000 тона годишње.

Произведена и обрана, „Ариљска малина“ се одвози у хладњаче где се врши њено замрзавање у категорију оргинал. Кад се заврши пријем и замрзавање свеже малине почиње прерада оргинала у категорије:
1. Роленд, кога чине цели плодови уједначене величине и боје карактеристичне за сорту и ова категорија у укупној количини учествује и до 75%, (на основу Правилника о квалитету воћа, поврћа и печурки, члан 63 , Службени лист СФРЈ  29/79 и 53/87).

2. Гриз је категорија малине која настаје пребирањем оргинала и чине је поломљени и оштећни плодови који се мељу у специјалним машинама за гриз (на основу Правилника о квалитету воћа, поврћа и печурки, члан 63 , Службени лист СФРЈ  29/79 и 53/87).
3. Блок је категорија малине која остаје после прераде роленда и гриза, њено ућешће у укупној количини је различито по годинама бербе и директно зависи да ли је период бербе кишан или сув. На кишним бербема учешће блока у укупној количини прерађене малине се знатно увећава.
Све прерађене количине малина се пакују у различите величине паковања у зависности од захтева тржишта, од ситног паковања 125 гр. роленд, до врећа за гриз и блок.
ПАКОВАЊЕ И ОБЕЛЕЖАВАЊЕ ПРОИЗВОДА
Производ „Ариљска малина“ се може продавати у свежем и залеђеном стању. Свежа „Ариљска малина“ се може продавати у малим паковањима до 1 кг. Замрзнута „Ариљска малина“ може се продавати у паковањима до 15 кг.

Сви производи поред ознаке заштићеног имена порекла, на паковању морају имати регистровани заштитни знак, као и холограмску налепницу од тренутка када се иста изради.

Заштитни знак имена порекла „Ариљска малина“ је плод малине црвене боје око кога су описане две елипсе, једна црвене, једна зелене боје, који се међусобно преплићу. Испод кругова стоји натпис „Ариљска малина. Кругови представљају одређеност, у овом случају географску. Малина је графички решена „модернистички“, повезује се са напретком, визијом и усавршавањем. 
Ближи опис начина обележавања производа одредиће Комисија за доделу признатог статуса овлашћеног корисника регистрованог имена порекла „Ариљска малина“. 
ПРАВО КОРИШЋЕЊА ОЗНАКЕ ПОРЕКЛА

Регистровано име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ за производ малина могу да користе само лица или организације којима је признат статус овлашћених корисника имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“, за производ малина и која су уписана у Регистар овлашћених корисника имена порекла у Заводу за интелектуалну својину.
Лица или организације која немају статус овлашћених корисника имена порекла, не смеју да користе регистровано име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ за производ малина, њен превод, транскрипцију или транслитерацију исписану било којим типом слова, у било којој боји, или изражену на било који други начин за обележавање производа и ако се имену порекла додају речи „врста“, „тип“, „начин“, „имитација“, „по поступку“ и слично, чак ако је и наведено истинито географско порекло.

Регистровано име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ не може бити предмет уговора о преносу права, лиценци, залози, франшизи и слично.

Регистровано име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“, ако је предмет пријављеног жига и такав жиг не може да се преноси, уступа, даје у залогу и слично.

Лице које повреди име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ одговара по општим правилима о накнади штете. Ако је штета проузрокована намерно, накнада имовинске штете може се захтевати до троструког износа стварне штете и измакле користи.

ПРАВА И ОБАВЕЗЕ ОВЛАШЋЕНИХ КОРИСНИКА ИМЕНА ПОРЕКЛА
Овлашћени корисници имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ имају право да име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ користе за обележавање производа на које се име порекла односи.

Овлашћени корисници имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ имају искључиво право да свој производ, малину, обележавају ознаком „контролисано име порекла“.

Овлашћени корисници имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ имају право да име порекла и „контролисано име порекла“ употребљавају на амбалажи, каталозима, проспектима, огласима, постерима, интернет презентацијама и другим облицима понуде, упутствима, рачунима, пословној преписци и другим облицима пословне документације, као и у увозу и извозу производа обележених тим именом порекла.

Обавезе овлашћеног корисника имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ поред прописаног обележавања и паковања производа су и заштита и обезбеђивање јединственог и константног квалитета.

Дужности овлашћеног корисника имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ су:

· да производњу малине врши на начин прописан Елаборатом о начину производње и специфичним карактеристикама производа „АРИЉСКА МАЛИНА“

· редовна контрола производа (хемијска, микробиолошка и радиолошка анализа и анализа органолептичких својстава у овлашћеној институцији).

Статус овлашћеног корисника имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ траје три године, од дана уписа признатог статуса у Регистар овлашћених корисника имена порекла.

Статус овлашћеног корисника имена порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“ може, на захтев овлашћеног корисника, уз подношенње потребне документације и доказу о плаћеној прописаној такси, да буде обновљен неограничен број пута, све док траје име порекла „АРИЉСКА МАЛИНА“.
ПОДАЦИ ОДРЕЂЕНИ ДРУГИМ ПРОПИСИМА КОЈИМА СЕ РЕГУЛИШЕ КВАЛИТЕТ ПРОИЗВОДА 

1. Правилник о квалитету воћа, поврћа и печурки („Сл. лист СФРЈ“ бр. 29/79, 53/87 и „Сл. лист СЦГ“ бр. 31/2003 – др.правилник 56/2003 – др. правилник 4/2004 – др. правилник);
2. Закон о здравственом надзору над животним намирницама и предметима опште употребе („Сл. гласник СРС“ бр. 48/77, 29/88) и („Сл. гласник РС“ бр. 44/91, 53/93, 67/93, 48/94);
3. Правилник о микробиолошкој исправности намирница у промету („Сл. лист СРЈ“ бр. 26/93, 53/95 и 46/2002); 
4. Правилник о количинама пестицида, метала и металоида и др. отровних супстанци, хемитерапеутика, анаболика и других супстанци које се могу наћи у намирницама („Сл. лист СРЈ“ бр.  52/92, 11/92, 32/2002);
5. Правилник о квалитету и условима употребе адитива у намирницама и о другим захтевима за адитиве и њихове мешавине  („Сл. лист СЦГ“ бр. 56/2003, 4/2004, 48/2004, 16/2005);
6. Правилник о декларисању и означавању упакованих намирница („Сл. лист СЦГ“ бр. 4/2004, 12/2004, 16/2005);
7. Правилник о условима у погледу здравствене исправности предмета опште употребе који се могу стављати у промет („Сл. лист СФРЈ“ бр. 26/83, 6181, 56/86, 50/89, 18/91);
8. Правилник о хигијенској исправности воде за пиће („Сл.лист СРЈ“ бр. 42/98, 44/99);
9. Закон о заштити потрошача („Сл. лист СРЈ“ бр. 37/2002);
10. Правилник о квалитету и другим захтевима за помоћна средства у производњи прехрамбених производа („Сл. лист СРЈ“ бр.62/2002) и  „Сл. лист СЦГ“ бр. 56/2003, 4/2004);
11. Закон о ознакама географског порекла („Сл. лист СЦГ бр.20/2006).  
Паковање и испорука готових производа





Прерада оргинала





Замрзавање  и лагеровање  оргинала





Дорада и паковање свеже малине





Превоз до хладњаче








Пријем на откупним станицама








Радови у малињаку после бербе








Берба и продаја плодова








Обрада и нега засада у роду, резидба, везивање, ђубрење, заштита од корова и биљних болести,








Нега засада и постављање наслона





Припрема земљишта за садњу и садња








Одабир парцела, анализа земљишта, одабир садног материјала
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